


Alici* Impanate   con pecorino e rucola............................................……..........................................9

Fiori di zucca. impanati ripieni ai quattro formaggi e alici di Colliure ……...........................…........10

Tartare di Marangus  con capperi, zabaione salato e cavolo nero croccante……….............……........11

Puntarelle  con gravlax di salmone e stracciatella ..............................….........................................10

Uova cocotte (uova del contadino) con tartufo e bufala..................................................................10

Polpette di MePolpette di Melanzane  con salsa di pomodoro, verdurine e rucola...............................................9

Pici di Grano Saraceno  fatti in casa con con salsiccia, zucca e cavolo nero.................................11

Vellutata di zucca  con caprino e castagne.......................................................................….........10

Fettuccine  fatte in casa (con uova del contadino) con gamberi* e broccolo siciliano ....................12

Pappardelle Integrali  fatte in casa cacio e pepe con tartufo ......................................................13

Strascinati fatti in casa con guanciale e carciofi, mantecati al pecorino........................................10

PPaccheri Verrigni con polpo e crema di fave fresche..................................................................12

Brasato di guancia di Scottona al Barolo con purea di patate viterbesi.......................................................16

 Polpo* Arrosto  con cime di rapa, patate e stracciatella ...........................................................................16
 Tagliata di Manzo Danese Dry Aged*  con patate fritte e salse artigianali  ............................................18

Salmone in Crosta di Chia*  con scarola, uvetta, pinoli e salsa di prugne secche ......................................15

 Schinitzel di Pollo   con patatine fritte artigianali e salsa tartara..............................................................14

 Calamari e gamberi*  alla piastra con insalata di quinoa e verdurine........................................................16

Patate fritte fatte in casa con salse artigianali................................6

Tempura di Calamari*  con patate e salsa  tartara artigianale….........12

Tagliere di salumi 100% Montefiascone (VT) …………………….......………...12

Tagliere di formaggi servito con confettura …………………………........…..12

Mozzarella di bufala campana e Prosciutto San daniele.........13

Tagliere vegano/vegetariano …………………………………...............….....10

Gran MiGran Misto di salumi e formaggi laziali ………………………………..…...18

Insalata di finocchi e arancia...6

Patate Fritte..............….................6

Friarelli …………........……..........……..6

Cicoria ripassata ……....................6

Scarola ripassata ….…..................6

*In base alle attuali normative i prodotti contrassegnati vengono abbattuti 
a garanzie e mantenimento della catena del freddo. In alcuni periodi 
dell’anno questi prodotti potrebbero essere acquistati all’origine congelati.

Il costo della mezza porzione è calcolato al 75% 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o 
di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono 

disponibili rivolgendosi al personale in servizio.
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Fiori di zucca. impanati ripieni ai quattro formaggi e alici di Colliure ……...........................…........10

Tartare di Marangus* con capperi, melograno e cialde di parmigiano……….............…… ...............11

Ceviche di pesce del giorno  con cipolla di Tropea, coriandolo, lime ............. ................….........11

Vellutata Forestiera ai funghi champignon con uovo contadino in camicia e scaglie parmigiano.10

Polpette di Melanzane  con salsa di pomodoro, verdurine e rucola...............................................9

Pici di Grano SarPici di Grano Saraceno  fatti in casa con fagiolini, patate e pesto di pistacchio...........................11

Tagliolini agli spinaci  fatti in casa con alici, bufala e mollica tostata........... .................….........10

Fettuccine fatte in casa (con uova del contadino) alla gricia con uva fragola ................................12

Pappardelle Integrali  fatte in casa cacio e pepe con tartufo ......................................................13

Strascinati con funghi porcini*, salsiccia e crema di bufala...........................................................11

PPaccheri Verrigni con polpo e crema di fave fresche..................................................................12

Filetto di Scorfano  alla luciana con crostini di pane...............................................................................15

 Polpo* Arrosto  con cime di rapa, patate e stracciatella ...........................................................................16
 Tagliata di Manzo Danese Dry Aged*  con patate fritte e salse artigianali  ............................................18

. Salmone in Crosta di Chia*  con scarola, uvetta, pinoli e salsa di prugne secche ......................................15

 Schinitzel di Pollo   con patatine fritte artigianali e salsa tartara..............................................................14

 Tonno* Scottato  in crosta di semi di sesamo, con caponata di melanzane siciliana ..................................16

Patate fritte fatte in casa con salse artigianali................................6

Tempura di Calamari*  con patate e salsa  tartara artigianale….........12

Tagliere di salumi 100% Montefiascone (VT) …………………….......………...12

Tagliere di formaggi servito con confettura …………………………........…..12

Mozzarella di bufala campana e Prosciutto San daniele.........13

Tagliere vegano/vegetariano …………………………………...............….....10

Gran MiGran Misto di salumi e formaggi laziali ………………………………..…...18

sfizi e taglieri CONTORNI

SECONDI

PRIMI
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Insalata di finocchi e arancia...6

Patate Fritte..............….................6

Friarelli …………........……..........……..6

Cicoria ripassata ……....................6

Scarola ripassata ….…..................6

*In base alle attuali normative i prodotti contrassegnati vengono abbattuti 
a garanzie e mantenimento della catena del freddo. In alcuni periodi 
dell’anno questi prodotti potrebbero essere acquistati all’origine congelati.

Il costo della mezza porzione è calcolato al 75% 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o 
di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono 

disponibili rivolgendosi al personale in servizio.

Caffè goloso servito con selezione di mignon e biscottotti dell casa .........................................7

Il caffè di Liegi: gelato al caffè, panna montata e caffè espresso ..............................................6

La Dama Bianca: gelato alla vaniglia, panna montata e cioccolato fondente fuso  ....................6

Coppa gelato Gusti: cioccolato, vaniglia, crema, pistacchio, fragola, limone, caffè ..................5

Tagliata di frutta servita con gelato alla crema artigianale ...................................................7

dessert espressi
Crème Brulée all’ Arancia 6

Crème brulée artigianale con latte all’ arancia

Morbidoso al Cioccolato Caldo 7
Torta al cioccolato fondente servito con fragole fresche e coulis di fragole

Bavarese di Fragole e Lime 7
SServita con crumble croccanti, crema al lime e menta fresca

Profiteroles al al Ciocccolato del Madagascar 8
Choux artigianali ripieni di gelato alla crema fatto in casa, serviti

con crema Chantilly e cioccolato fondente Valrhona del Madagascar tiepido

Crumble di Mele Caldo 8
con mele Smith, gelato artigianale alla crema e panna

happy end

Cheesecake ............................................................6

Tartelletta al limone meringata ......................6

Crumble di pere e gocce di cioccolato ..............6

Tartelletta di frutta con crema .......................6

Tiramisù ................................................................6

Torta di mele creama ..........................................6

Caprese di mandorle e cioccolato ...................6 

Torta di pere, mandorle e cioccolato............ ..6

Pannacotta ai lamponi  ......................................6

Moscato d'Asti (Piemonte)  ....................................5

La Bella Estate Moscato passito, (Piemonte) ..........6

Vin Santo Sangiovese (Toscana)..............................7

Recioto Valpolicella (Veneto) ...................................7

Capitolium moscato di Terracina (Lazio).................6

Passito Moscato Lipari (Sicilia)....... ......................8

Sauternes Semillon (Francia)....... ........................8

Monbazillac Semillon (Francia)....... ....................8

Porto Kopke 10 years (Portogallo) ...................... ..8

dolci del banco

caffe’, gelati e frutta


